Das perfekte Ambiente fir
Ilhre Hochzeit

4 -~
-

sHerzlich Willkomaten?* |
‘ /
Wir freuen uns, dass Sie sich fiir unser Haus interessieren. i

Parkschanke Gastronomie GmbH & Co. KG
Tierparkstra3e 2
09212 Limbach — Oberfrohna

Tel.: 03722 — 795 990
Email: kontakt@parkschinke.com



Unsere Hochzeitsbroschiire soll Thnen einen ersten Uberblick iiber den Rahmen Ihrer
Veranstaltung in unserem Haus geben.

Wir haben hier alle wichtigen Informationen rund um das Thema ,Heiraten in der
Parkschinke® zusammengefasst. Die folgende Gliederung unserer Broschiire konnen
Sie gern als Checkliste fiir Ihre Hochzeitsvorbereitungen verwenden.

1. Unsere Riumlichkeiten
A. Der Festsaal und das Café Seeblick mit Terrasse
b. Der Konferenzraum ,,Monte Carlo*

C. Der Palmengarten mit Terrasse

OoO0on

d. Paulaner Wirtshaus mit Biergarten

2. Ihre Tafel

a. Bestuhlungsmoglichkeiten
b. Dekoration

O 0

3. Aufwandspauschalen und Leihgebiihren

4. Wir begriillen Thre Giste

a. Begriflungsgetrinke
b. Késtliche Kleinigkeiten zum Empfang

5. Kaffeetafel

6. Meniis

7. Biifettvorschlige

8. Individuelle Biifetts

9. Mitternachtssnacks
10. Getrinke

11. Unterhaltung / Fotograf

O O 0O 0 o 0 o o oo

12. Heimreise/Taxi



1.  Unsere Riumlichkeiten

Fur Thre Hochzeitsfeier haben Sie die Wahl zwischen verschiedenen individuell reizvollen Riumen
der Parkschinke Limbach — Oberfrohna. Fur alle unsere Bereiche stehen Ihnen und Thren Gisten
ausreichend Parkflichen kostenfrei zur Verfigung, bei Bedarf tibermitteln wir Thnen auch gern
eine Anfahrtsskizze.

a.  Der Festsaal und das Café Seeblick

Der ,,Festsaal” und das ,,Café Seeblick® der Parkschinke wurden vollig renoviert, sie bieten Thnen
heute einen niveauvollen Rahmen fiir Thre GroB3veranstaltung oder die Kulisse fiir zahlreiche
Events welche wir fiir Sie gestalten. Dabei ldsst sich der Saal durch Jalousien so teilen, dass Sie
sich unabhingig von Threr Personenzahl immer bei uns wohlfiihlen.

Im . Saal  (Bereich  Seeblick
abgetrennt) koénnen wir Thre
Hochzeit fur bis zu 200 Personen
mit Tafeln ausstatten oder fur bis
zu 160 Personen im Bankett —

Stil. (siehe Foto links)

Unser Bereich Seeblick, abgetrennt vom Festsaal, kann als Raumlichkeit fir bis zu 60 Personen
genutzt werden. (Foto unten) oder steht als Stellfliche fiir verschiedenste Bifetts zur Verfiigung.
Kombiniert bieten beide Bereiche Platz fiir bis zu 300 Personen mit Bestuhlung.
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b.  Der Konferenzraum . Monte Carlo

Der Konferenzraum ,,Monte Carlo®
wurde im Frithjahr 2014 renoviert und
modernisiert. Heute bietet er mit seinet
modernen Ausstattung, einer Bar,
LED Beleuchtung und einer
Musikanlage das perfekte Ambiente fiir
eine Festlichkeit im kleinen Rahmen
fur bis zu 35 Personen.

¢. — Der Palmengarten mit Lerrasse

Der original rekonstruierte Palmengarten der Parkschinke scheint aus einer anderen Zeit zu
stammen und erinnert an die goldenen Jahre der Griinderzeit in Deutschland. Rundum aus Holz
gefertigt und mit drei komplett verglasten Seiten bietet er heute wieder eine herrliche Aussicht auf
die Parkanlagen der Stadt Limbach. Insbesondere fir kleinere Feietlichkeiten bis 40 Personen
bietet unser Palmengarten eine traumhafte Kulisse.

Links sehen Sie unseten Palmengarten,
mit lockerer Bestuhlung fiir unser 4 la
carte Geschaft.

So konnte auch Thre Hochzeit in
unserem Palmengarten aussehen.

Im Bild rechts sehen Sie eine
U — Tafel fur 35 Personen.




d.  Das Paulaner Wirtshaus mit Biergarten

Das Wirtshaus mit dem dazugehérigen Biergarten wurde in enger Zusammenarbeit mit der
Paulaner Brauerei in Minchen konzipiert. Es interpretiert die Bayerische Gemutlichkeit und
Wirtshauskultur mit einer anspruchsvollen Kiiche — hier bieten wir tiglich frischzubereitete
Hausmannskost aus Bayern und Sachsen und erginzen diese durch eine Auswahl internationaler
und saisonaler Gerichte. Dabei orientieren wir uns an urigen, typischen Rezepten wie von
GroBmutters Herd, welche neu interpretiert und pfiffig zubereitet werden.

Das Paulaner Wirtshaus verfiigt iber 80 Sitzplitze, welche in der warmen Jahreszeit durch eine
doppelfliglige Ttr mit den 100 Sitzplitzen im Biergarten verbunden sind.

In unserem Paulaner Wittshaus bieten wir Ihnen
eine Vielzahl - frisch gezapfter Biere und
zusitzlich Bierspezialititen aus der Flasche an.

Mitten im Stadtpark von Limbach — Oberfrohna
gelegen, bieten unser Biergarten und unsere Terrasse
einen herrlichen Blick auf die Griinanlagen. Ob fur
eine kleine Stirkung beim Spaziergang oder ein
gemtutliches Essen mit Familie und Freunden, hier
finden Sie den passenden Rahmen.




Upnsere Bereiche ine Uberblick
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Bitte beachten Sie, bei der Reservierung aller unserer Raumlichkeiten gelten unsere allgemeinen
Geschiftsbedingungen. Diese finden Sie online unter www.parkschaenke.com. Gern senden wir
Ihnen Ihr persénliches Exemplar auf Anfrage zu.



2. IThre Tafel

a. Bestublungsmoglichkeiten

Fir alle Rdumlichkeiten stellen wir Thnen gerne unterschiedliche Tischstellungen vor. Es besteht je
nach Personenzahl und Raum die Méglichkeit eine festliche Tafel oder Einzeltische

zu wihlen. Bei groBeren Feierlichkeiten werden in der Regel Einzeltische fir 8 bis 12 Personen
gestellt. Diese ermdglichen ein fréhliches, kommunikatives Fest, bei dem man sich nicht aus den
Augen verliert. Es sind runde oder eckige Tischformen mdoglich. Die Tischstellung erfolgt immer
nach personlicher Absprache. Die Sitzordnung erfolgt nach Ihren Vorgaben. Den Tischplan und
gof. Tischkarten lassen Sie uns bitte rechtzeitig zukommen.

Die Bankettstithle werden auf Wunsch mit weilen Stuhlhussen bezogen.

(ONCEOXC)

Eckige Tische in U- Form, Banketttische fur 8-12 Personen
T-Form oder als Tafel

b. Dekoration

Die Dekoration Threr Tische iibernehmen wir gemeinsam mit unseren Floristen fir Sie. In der
von Thnen festgelegten Ausstattungsvariante und Farbe werden sowohl die Dekoration als auch
die Blumen festlich fiir Sie arrangiert.

Sollten Sie Blumenarrangements durch einen von Ihnen ausgewahlten Floristen einbringen wollen,
konnen Sie dies gern in Vorbereitung Threr Feier mit uns abstimmen.

Zusatzlich zum Blumenschmuck darf auf Ihrer ' . s - \

festlich' gefieckten Tafel eine professionelle L (%;;{Zé/? i

Papeterie inkl. Menii- und Getrinkekarten, ) & ./

Namenkirtchen und Tischnummern nicht fehlen. e

Die edle Gestaltung tbernechmen wir selbst —

verstindlich nach Ihren Vorstellungen. * A\

Die Berechnung der kompletten Dekoration ge  »F

erfolgt je nach TischgréBe, Anzahl der i

gewlnschten Blumen und Aufwand. T sy

Dekoration je Tisch (rund) in der Farbe Ihrer (}%ﬂ({

Wahl inkl. Blumenarrangement, festlichem

Gedeck und Papeterie fiir 10 Personen g _*
ab 45,00 € "y \

— :



J. Aufwandspauschalen und Leihgebiihren

Nun haben Sie einen ersten Eindruck tiber unsere Raumlichkeiten erhalten und vielleicht haben
Sie auch schon den perfekten Raum fiir Thre Feierlichkeit in unserem Haus gefunden.

Im Folgenden finden Sie die Gliederung unserer Aufwandspauschalen, mit diesen Pauschalen
berechnen wir IThnen unseren zusitzlichen Aufwand, welcher fir die individuale Gestaltung und
exklusive Nutzung unserer verschiedenen Riume entsteht. Die Pauschalen beinhalten des
Weiteren die Neben- und Reinigungskosten, sowie die Kosten der Vor- und Nachbereitung.

Aupwandspanschalen

Festsaal 250,00 €
Café Seeblick 150,00 €
Festsaal und Café Seeblick 350,00 €
Konferenzraum “Monte Carlo” 75,00 €
Remix Bar 75,00 €
Palmengarten 100,00 €

Sonstive Gebiihren

Runde Tische (Durchmesser 1,80m) je 10,00 €
Stuhlhussen je Stiick 3,85 €
(inklusive Aufbau, Abbau und Reinigung)

Garderobenpauschale je Stunde 18,50 €

(Garderobe wird durch einen unserer Mitarbeiter
wihrend Threr Veranstaltung besetzt)

Techniknutzung

Sie benoétigen Lautsprecher, Mikrofone und eine Lichtanlage? Gern erstellen wir Thnen hierfir ein
individuelles Angebot gemeinsam mit unseren Partner — Unternehmen. Bereits vorhandene
Technik stellen wir Ihnen gegen eine Gebiihr zur Verfugung.

Flipchart 10,00 €

Beamer (bei Bedarf inklusive Leinwand)

Beamer 3000 Lumen 25,00 €
Beamer 7500 Lumen 50,00 €

Nutzung der eingebauten Tonanlage (ohne DJ)

Festsaal je nach Bedarf
Remix Bar / Café Seeblick 75,00 €
Konferenzraum “Monte Catlo” 75,00 €

Zusitzlich Nutzung eines Mikrofons

Funkmikrofon 20,00 €
Headset 25,00 €



4.  Wir begriillen Ihre Giste

Eine stilvolle BegriilBung gehort zu jeder Feier dazu. Folgendes schlagen wir als BegriiBung vor.
Hier sind keine Grenzen gesetzt, sehr gern servieren wir Thnen und lhren Gisten auch Ihr
personliches Lieblingsgetrink.

a.  Begriiffungsgetrinke

o Sekt oder Prosecco

o ,Aperol Spritz*

o ,Negroni“ - London Dry Gin, Vermouth Rosso, Bitter, Orange

o ,,Hugo* - Prosecco mit Holunderblitensirup und Minze

o, Aperitivo Rosato Mio*

o Alkoholfrei: ,,Aperitivo Crodino* - italienische Kriuter, Ginger & Orange
...oder eine unserer leckeren alkoholfreien Limonadenvariationen

Im Winter bieten wir auBlerdem auf Wunsch Glihwein oder eine Feuerzangenbowle als
BegriiBungsgetrink an.

b.  Kdstliche Kleinigkeiten zum Empfang

Treffen Thre Giste vielleicht vor Thnen, dem Brautpaar, bei uns ein? Dann verkiirzen wir fiir Sie
mit kostlichen Kleinigkeiten die Wartezeit. Sie kénnen sich in der Zwischenzeit unbesorgt auf
dem Weg zu uns machen oder zum Beispiel den Stadtpark fur Ihre Hochzeitsfotos nutzen.

Wir empfehlen je nach Personenzahl eine Auswahl von 3 verschiedenen ,,Kleinigkeiten®.
Preis pro Person ab 7,50 €

o Verschiedene Canapés oder belegte Brotchen

o ,,Caprese” Tomate-Mozzarella, und Kisespie3e mit Trauben
o Bruscetta mit Tomaten-Olivenconfit

o Parmaschinken mit Honigmelone

o Roastbeef rosa gebraten mit Remouladensauce

o Gerducherte Entenbrust mit Williamsbirne

o Wraps gefillt mit Rducherlachs und Honig-Senfmarinade

o Filet vom Zander - kross auf der Haut gebraten

o Hackfleischbillchen all Arrabiata
o Gebratener Scampi auf Currylinsensalat
o Rote Griitze mit Vanilleschaum

o Mini Muffins

o Mangomousse mit Himbeercoulis
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5. Kaffeetafel

Ihre Kaffeetafel bereiten wir nach Ihren individuellen Winschen fiir Sie vor. Ein umfangreiches
Kuchen und Tortenangebot, wird von uns oder einem unserer Partner - Unternehmen, saisonal
bereitgestellt.

Blechkuchen je Stuck je 2,50€
Torten (12 Sttick) ab 35,00 €
Individuelle Sahnetorten aus eigener Patisserie (14 Stiick) je 45,00 €

Unser Angebot aus eigener Patisserie

Torten

Schoko-Sahnetorte Obsttorte
Mango-Sahnetorte Erdbeertorte
Erdbeer-Mascarponetorte Kiasekuchen

Limetten-Frischkasetorte
Schwarzwilder-Kirschtorte

Blechkuchen

Apfelkuchen
Kirschkuchen
Pflaumenkuchen
Stachelbeer-Baiserkuchen

Lum Anrichten Thres Gebdcks mochten wir Ihnen zwei 1 arianten vorstellen:

Zum einen kénnen wir fur Sie ein Kuchen und Tortenbiifett bereitstellen. Thre Giste dirfen
sich am Bifett selbst bedienen und unser Personal serviert Tee- und Kaffeespezialititen am Tisch.

Oder es werden fiir jede Tafel einzelne Kuchen und Tortenplatten angerichtet und eingesetzt.
Der Kaffee und Teeservice erfolgt ebenfalls am Tisch

Fir das Mitbringen von eigenem Gebick, bzw. die Anlieferung Ihres Gebicks durch
einen Konditor oder Béicker Ihrer Wahl berechnen wir einen Gedeckpreis von 2,00 € pro
Person.

Il Bitte beachten Sie, dass wir fur mitgebrachtes Gebick keine Haftung, im Falle von VerstoBen
gegen die Lebensmittelhygieneverordnung oder sonstiger Gefahrdungen, tibernehmen.



6. Meniis

Fir ein stilvolles Abendessen bietet sich aus unseren Erfahrungen ein klassisches Drei oder Vier-
Gang-Ment bestens an. Auch bei dieser Form des Abendessens oder Lunchs, haben Thre Giste
cine Wahlmoglichkeit (Fleisch — Fisch — Vegetarisch) bei den Hauptspeisen. Der Vorteil des
Ments liegt aber vorrangig bei der hochwertigeren Anrichteart der Teller und Gerichte selbst.

Wir fiigen Thnen lediglich einige Beispiele (ohne auf die Wahlmdglichkeit einzugehen) bei. Bei
Interesse halten wir weitere Mentivorschlige fiir Sie bereit.

3-Gang-Menii
(pro Person 25,50 €)

Rinderbouillon mit Gemiisejulienne und Kriuterpfannkuchen
* % %

Geschmorte Ochsenbickchen in Rotweinjus mit Rotweinschalotte,
buntem Wurzelgemiise und Kartoffelgratin
oder

Kap-Seehecht in Parmesan-Ei-Hdlle auf Riesling-Risotto
und geschmolzenen Cherrytomaten
* % %

Birnen-Mascarponecreme mit Schokosplittern

4-Gang-Menii
(pro Person 32,00 €)

Wildkrduter-Salat mit Himbeerdressing und Ziegenfrischkise
* Kk

,2Hochzeitssuppe® — Rinderbouillon mit Pasta- und Gemiseeinlage
oder saisonal als Alternative
Spargelcremesuppe

* % %

Tranchen vom Argentinischen Rinderfilet mit Burgunder-Jus
an Bohnenbiindchen und Thymian-Polenta
oder

Filet vom Zander - kross auf der Haut gebraten — mit Salatbukett und
trischer Tagliatelle mit Pesto Rosso
K ok

Dunkles Mousse au Chocolate mit Haselnuss-Krokant
und weiller Schokoladen-Sof3e



7. Biifettvorschlige

,,Wer die Wahl hat, hat die Qual!* Fur Kurzentschlossene, bzw. um Thnen die Planungsarbeit zu
erleichtern haben wir Thnen zusitzlich zu der nachfolgenden Auswahl an individuellen Gerichten
tir Thr Bifett zwei Vorschlige zusammen mit unserem Kiichenchef vorbereitet.

Hochzeitsbiifett ab 40 Personen je 28,50 €

,,INomen est omen“ — Ihr klassisches Hochzeitsbiifett!

Gutes Essen und Trinken hilt Korper und Seele zusammen - diese Weisheit
unserer Vorfahren wird uns immer bei festlichen Anlidssen besonders bewusst,
natirlich allen voran wenn es um das wohl schonste Fest des Lebens geht — Ihre Hochzeit.

Suppe

,2Hochzeitssuppe — Rinderbouillon mit Pasta- und Gemiiseeinlage
oder saisonal als Alternative
Spargelcremesuppe

Vorspeisen
Wildkriutersalate mit Radieschen und mariniertem griinen Spargel oder Ziegenkise
Gurkensalat mit Dillrahm und Tomatensalat
Gefillte Eier oder Pikanter Gefliigelsalat
Schinken und Salami in verschiedensten Variationen
Arrangement verschiedener Riucherfischspezialititen mit Sahnemeerrettich
Gemischter Brot- und Brotchenkorb mit Butter und Krauterfrischkise

Hauptgang
Zarte Medaillons von der Schweinelende mit Champignonrahm
dazu Tagliatelle
Zanderfilet gebraten dazu knackiges Brokkoligemtse,
glacierte Karotten und Pastinaken serviert mit Petersilienkartoffeln

Rinderhiifte rosa mit Kriuterkruste, dazu ein Kartoffelgratin...

... oder als das gewisse Etwas - live am Biifett fiir Sie tranchiert
(zzgl. 1,50 € p.P)

Vegetarisch
Spinatkndédel in gebriaunter Butter mit Parmesan

Zum Abschluss - Dessert
Kirsch- oder Waldbeerengriitze mit VanillesoB3e
Mousse au Chocolate mit Kirschen
oder
saisonal Erdbeeren mit Vanille Ricotta



s Mittelmeerbrise “
FEin Gefiihl von Friihling & Sommer

Sand zwischen unseren Zehen, eine Brise Meeresluft, daran denken wir,
wenn die Tage wieder linger und wirmer werden. Die Spezialititen der mediterranen Kiiche in
unserem Sommerbufett haben ein Aroma, das nach Sonne und Urlaub schmeckt.
Uberzeugen Sie sich selbst...

Biifett Mediterrane ab 40 Personen je 29,90 €

Suppe
Minestrone — italienische Gemiisesuppe mit frischen Kriutern und Pasta
oder

Gurkenkaltschale

Vorspeisen
Cherry-Strauchtomaten mit Mozzarella, Olivendl und frischem Basilikum
Italienische Antipasti — gebraten und in Oliven6l mit Thymian und
Rosmarin eingelegte Zucchini, Aubergine und Paprika
Rindercarpaccio mit Rucola, Pinienkernen und gehobeltem Parmesan
Melonensalat mit Rucola und Parmaschinken
Griechischer Bauernsalat mit Oliven und Hirtenkase
Ciabatta- und Focacciavariationen, dazu Butter und Tomaten-Brotaufstrich

Hauptgang
Rinderschmorbraten mit Kriuterkruste ,,Provence’ dazu Burgunderjus
und Rosmarinkartoffeln
Hihnchenbrust Florentiner Art, gefiillt mit Spinat und Schafskase, dazu Gnocchi
Lachssteaks auf mediterranem Grillgemtise mit Basmati-Reis

Vegetarisch
Spaghetti Parmigiano
... oder als das gewisse Etwas live am Biifett fiir Sie im Kiselaib zubereitet
(zzgl. 1,50 € p.P.)

Zum Abschluss - Dessert
Tiramisu - saisonal auch als Erdbeer-Tiramisu
Mango-Panna-Cotta



8. Ihr individuelles Briifett

Treffen Sie bei Speis und Trank Ihre ganz personliche Wahl.

Im Folgenden finden Sie eine Auswahl an kalten und warmen Vorspeisen, Hauptgingen und
Desserts.  Unser Standard Bifett setzt sich zusammen aus einer Suppe, finf Vorspeisen, vier
verschiedenen Hauptgerichten, drei Sittigungsbeilagen und einer Gemisebeilage und drei
Desserts. Gegen Aufpreis kénnen Sie Thr Buffet jederzeit mit unseren Zusitzlichen Angeboten
veredeln.

Individualbiifett pro Person ab 31,50 €

Eine genaue Beratung und Absprache erfolgt immer individuell.

a. Suppen und kalte V orspeisen:

Im Folgenden finden Sie eine Auswahl klassischer Suppen, zusitzlich halten wir je nach Jahreszeit
saisonale Suppe fur Sie bereit.

o ,,Hochzeitssuppe — Rinderbouillon mit Pasta- und Gemtseeinlage

o Rindsconsommé mit Wurzelgemiise

o Kesselgulasch nach Ungarischer Art

o Hausgemachte Soljanka

o Hausgemachte sichsische Kartoffelsuppe mit gebraunten Wiirstchenkrostel

o Tomatencremesuppe mit Sahnehdubchen

o Paprikarahmsuppe

o Pilzrahmstppchen

o Karotten-Ingwer-Stippchen

o Apfel — StBlkartoffelschaumsiippchen

o Blumenkohlcremestippchen mit Lachsstreifen

o Gazpacho — kalte Gemiisesuppe

o Gurkenkaltschale

o Minestrone — italienische Gemisesuppe mit
frischen Kridutern und Pasta

Beispiel saisonaler Suppen:

o Kiirbiscremesuppe mit Kern-Ol
o Spargelcreme

o Feine Lauchcremesuppe

o Deftige sichsische Linsensuppe
o Wildsoljanka mit saurer Sahne




Kalte 1 orspesen:

Aus folgendem Angebot kénnen Sie bis zu 3 Vorspeisen wihlen!

o Wildkriutersalate mit verschiedenen Dressings und Toppings

o Italienische Antipasti — Gebraten und in Olivendl eingelegte Zucchini, Aubergine und Paprika
o Salat Caprese im Glas mit frischem Basilikum

o Italienische Schinken- und Salamivariationen

o Schlachterplatte mit frischem Hackepeter und Wurst aus dem Rauch

o Arrangement verschiedener Raucherfischspezialititen

©  Griechischer Bauernsalat mit Oliven und Hirtenkise

o Gurkensalat mit Dillrahm oder Tomatensalat

o Feldsalat mit gebackenem Kiirbis (saisonal) oder alternativ mit Walniissen und Ziegenkise

©  Gerducherte Entenbrust auf Waldorfsalat

Zusitzlich wiahlen Sie bis zu 2 Vorspeisen aus Folgendem!

o Hausgemachter Fiersalat , Kartoffelsalat oder Pastasalat

o Geflllte Eier

o Herzhafter Rindfleischsalat

o Pikanter Gefliigelsalat

o Rosa gebratenes Roastbeef mit Remoulade

o Forellenfilets an Kresseschaum

o Shrimps im Glas mit CocktailsoB3e auf Eisbergsalat

o Lachscarpaccio mit Spargelmousse oder Wraps mit Raucherlachs und Basilikumfrischkise gefiillt
e Terrine von der Riucherforelle mit Sahnemeerrettich

Gern gestalten wir Thr kaltes Vorspeisenbtifett etwas exotischer. Einige exklusive Kreationen
unseres Kichenteams finden Sie hier: 1,50 €/Person

o Tomaten — Mozzarella — Billchen gebacken auf Knoblauch — Sauerrahm Dip
o Auberginenrollchen geftllt mit Schafskase

@ Raiucherlachsterrine auf Kirbisgemise

o Frischkisepralinen in Knoblauch — Kriutermantel

@ Melonensalat mit Rucola und Parmaschinken

o Marinierter Tintenfisch in einer scharfen Tomaten — Basilikum — Sauce

o Oktopus - Salat mit eingelegten Tomaten

@ Rindercarpaccio mit Rucola, Pinienkernen und gehobeltem Parmesan

Bei allen Vorspeisenbiifetts sind eine Auswahl von Brot- und Brétchen, eine Variation von
Laugengebick oder Wurzelbrot im Ganzen sowie Butter und Frischkise inklusive.



b. Hauptspeisen:

Fir ein reichhaltiges Warmes Biifett empfehlen wir die Zusammenstellung von verschiedenen
Fleischgerichten und einer vegetarischen Hauptspeise.

Hier treffen Sie Ihre personliche Wahl der 3 Fleischgerichte

Vow Schwein

o Schweinefilet gefiillt mit Schafskise und Blattspinat

o Zarte Medaillons von der Schweinelende mit Champignonrahm

o Geschnetzeltes Ziricher Art

o Schweinefilet ,,Italia“ im Speckmantel

®  Schweinsbraten toskanischet Art mit Knoblauch, Salbei und Rosmarin
o Nirnberger Krustenbraten mit warmen Speckkrautsalat

Vom Rind

o Gespickter Rinderbraten in Burgundersauce

o Toskanischer Rinderschmorbraten im Rotweinsud

©  Sichsischer Sauerbraten wahlweise aus der Hirschkeule

o Geschmorte Ochsenbickchen in Rotweinjus

o Gepokelte Rindszunge in gebraunter Butter

o Geschnetzeltes vom Rind in Pfeffer — Rahm oder nach Art Stroganoff
@ Rinderhufte rosa mit Kriuterkruste

Aus dem Wasser

o Kap-Sechecht in Parmesan — Ei — Hiille

o Edelfischfilet im Backteig

o Gebratene Lachsfilets mariniert in Olivenol, Knoblauch und Limetten - auch auf einem Spinatbett
erhiltlich

o Winterkabeljau auf Orangen-Fenchelgemiise

o Tilets von der Dorade auf provenzalischem Gemiise

o Zanderfilet gebraten auf einem Gemiisebett

Gefliigel

o Gegrillte Hihnchenbrust ,,Saltimbocca®, mit Salbeiblatt und Parmaschinken umwickelt
o Getillte Putenroulade

o Hihnchenbrust auf Kriuterchampignons

o Perlhuhnbrust ,,Florentiner Art* mit Spinat und Hirtenkise geftllt

o Hihnchengeschnetzeltes Mailinder Art mit Gemise und italienischen Kriutern

o Poulardenbrust mit glasierten Schalotten in Rotweinjus

Lamm

o In Rosmarin - Jus geschmorter Lammbraten oder gegrillte Lammhaxen in Knoblauchmarinade
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Ersatzweise konnen Sie saisonale Kostlichkeiten fir die Zusammenstellung Lhres Biifetts verwenden

o Geschmortes Hirsch-Kiirbisragout in Rahmsof3e

o Rehragout mit Rahmwaldpilzen

o Ginsebraten, knusprig gebrdunt und frisch aus dem Rohr
o Rosa gebratene Barbarie Entenbrust mit Preiselbeersahne
o Lammfilet mit Knoblauch — Kridutermarinade

Unsere vegetarischen Speisen, bitte wihlen Sie eine!

o Spinatknédel in gebriaunter Butter mit Parmesan

o Vegetarische Lasagne mit mediterranem Gemise

e Kartoffel-Gemiuse-Gratin

o Linguini mit Basilikumpesto und geschmolzenen Tomaten
o Tortellini mit Spinat geftllt in Tomatenpesto

o Gnocchi mit Pilzen gefillt in Gorgonzolarahm

Erginzen Sie bitte passend zu Ihrer individuellen Auswahl der Hauptspeisen 3 der nachfolgenden
Sattigungsbeilagen

o Pasta nach Wahl in verschiedenen Variationen o Basmatireis / Gemiisereis etc.
o Serviettenknddel (auch gefiillt) o Spitzle / Gnocchi

o Gefillte Kartoffeltaschen o Petersilienkartoffeln

o KartoffelkloBe o Rosmarinkartoffeln

o Kartoffel - Gratin o Kartoffelkroketten

o Kartoffelspalten mit Dip o Schupfnudeln

Dazu noch etwas ,,Gesundes®, wihlen Sie Ihre Gemiisebeilage:

o Saisonale Gemiisevariation o Mandelrosenkohl

o Waldpilze oder Rahmchampignons

o Gebutterte Blumenkohl- und Brokkoli-Réschen

o Mediterranes Pfannengemuse mit Zuechini, Paprika und Aubergine

o Deutsche Klassiker wie Apfelrotkohl, Wein- oder Sauerkraut, Speckbohnen etc.
o Spargel mit Sauce Hollandaise (saisonal)

d Schaustiicke

Unsere Schaustiicke konnen ab 50
Personen  gebucht werden. Mit
diesem vetlethen wir lhrem Bifett
unsere personliche und exklusive
Note, da einer unserer Mitarbeiter Thr
gewiinschtes Schaustiick am Bufett
fur Sie tranchiert, flambiert bzw.
portioniert.




o Kreolische Fischpfanne mit Dorade, Muscheln, Pulpo
und Riesengarnelen

o Schinken im Brotteig gebacken

o Norwegischer Lachs im Ganzen

o Roastbeef Rosa gebraten

o Grole Wikinger Keule

o Nirnberger Krustenbraten

o Spaghetti Parmigiano - im Parmesanlaib zubereitet

¢. Lum Abschluss — Desserts:

Mogen Sie es sif3, herzhaft oder fruchtig? Gestalten Sie Thren personlichen Abschluss des Ments
— bitte wihlen Sie 2-3!

o Obstpyramide mit Friichten der Saison

©  Ananas-Minz-Salat

o Erdbeeren mit Vanille Ricotta

o Kirsch- oder Waldbeerengriitze mit Vanillesof3e

©  Mousse au Chocolate mit Kirschen oder Schokotarte

@ Schokokiichlein im Glas

o Tartelettes gefullt mit einer Mokka-Schokoladen-Creme
o Panna Cotta in verschiedenen Varianten

o Birnen-Mascarponecreme mit Schokosplittern

©  Holunder-Prosecco-Gelee

©  Tiramisu auch saisonal als Erdbeer-Tiramisu

o Strudelvariationen mit Vanillesauce

o Plaumenkiichlein mit Vanilleschaum oder Pflaumenkompott mit Zimtschaum
o Spekulatiusmousse mit Glithweingelee

Oder etwas ganz Besonderes?

o Variation von Sudfriichten in der Pfanne karamellisiert und flambiert mit Vanilleeis
o Schokoladenfondue mit hausgemachten Biskuit und Friichten

Einen herzhaften Abschluss? — Kdse schliefst bekanntlich den Magen!

Internationale Kiésespezialititen garniert mit Weinbeeren

Neben dem genannten Speisenangebot hilt unsere Kiiche viele weitere Kreationen bereit
und ist immer offen fiir neue Anregungen.

9. Mitternachtssnacks

Auch zu spiterer Stunde bieten wir Ihnen gerne ein Mitternachtsbiifett an. Sie kénnen aus
folgenden Snacks wihlen:

o Frischer Hackepeter und hausgeschlachtete Wurst, mit Brotvariation, Laugenbrez‘n und sauer
eingelegtem Gemiise
o Currywurst in der grof3en Pfanne serviert!
o Gulaschsuppe, dazu Wurzelbrot
Wir berechnen je Snack 4,50 € pro Person



10. Getrinke

Bei der Planung und Gestaltung Thres Getrinkeangebots sind wir Thnen gern behilflich. Ihnen steht unser
gesamtes Getrankesortiment fiir Thre Hochzeitsfeier zur Verfiigung. Wir konnen Thnen eine
Einzelabrechnung sowie Paketpreise (Getrinkepauschalen) anbieten. Im Folgenden finden Sie unsere
Getrinkepauschalen, wobei wir diese problemlos Thren Wiinschen anpassen konnen, beziehungsweise
Erginzungen vorgenommen werden konnen.

Getrankepauschale 1.

Inklusive:
8 Granini Fruchtsifte und Schorlen 0,201 ab 2,20 €

®  Cola, Fanta, Sprite 0,301 je 2,50 €
8 Gerolsteiner Mineralwasser 0,251 je 1,80 €, 0,751 je 4,50 €
B Paulaner Biere / Weillbiere, Hartmannsdotfer Pils etc. ab 2,80 € bis 3,80 €

®  Bitter Lemon, Tonic und Ginger Ale 0,301 je 3,00 €
®  Sekt oder Prosecco 0,101 ab 3,00 € (Sektempfang ausgenommen)
®  Hausweine weif3 und rot (trocken, halbtrocken und lieblich) 0,201 je 4,50 €

Erwachsene je 23,50 €
Kinder 4 - 15 Jahre je 15,50 €

Getrankepanschale 11.

Inklusive:
©  Sortiment der Getrinkepauschale I.
@ Aperol Spritz / Hugo 0,251 je 5,00 €
®  Longdrinks (z.B. Cuba Libre, Gin Tonic, Whisky-Cola, Campari-Orange) 0,301 ab 6,00 €
© - Spitituosen: (z.B. Ramazzotti, Jigermeister, Kirsch- und Pfefferminzlikor, Obstler) 4cl ab 2,50 €
®  Kaffee, Cappuccino, Espresso Dopio ab 2,20 €

Erwachsener je 31,50 €
Kinder 4 — 15 Jahre je 15,50 €

Getrankepanschale 111.

Inklusive:
®  Sortiment der Getrinkepauschale II.
®  Alkoholische Cocktails (z.B. Tequila Sunrise, Moscow Mule, Caipirinha, Sex on the Beach, Pina Colada etc.) ab 7,00 €
®  Alkoholfreie Cocktails (z.B. Ipanema, Virgin Colada, Lucky Driver) ab 5,00 €

Erwachsener je 36,50 €
Kinder 4 — 15 Jahre je 15,50 €

Alle Getrinkepauschalen sind fiir den Zeitraum von 16:00 — 2:00 Uhr kalkuliert. Eine
Verlingerung des Zeitraums oder Erweiterung des Sortiments ist mdglich, muss jedoch
individuell kalkuliert werden.



11. Unterhaltung / Fotograf

Zu einer gelungenen Hochzeitsfeier gehort auch gute Unterhaltung beziehungsweise ein passendes
musikalisches/kunstlerisches Rahmenprogramm.

Wir pflegen aufgrund unserer vielen Veranstaltungen gute Kontakte zu Kinstlern und Musikern unserer
Region und sind Thnen gern bei Auswahl und Buchung eines individuellen Programms behilflich.

DJ inklusive Ton- und Lichtanlage ab 350,00 € Fotostudio

[ORESSE

(je nach GroBe des Veranstaltungsraum)

Auch bei der fotografischen Begleitung Ihrer
Hochzeit sind wir Ihnen gern behilflich und
vermitteln Thnen gern Kontakte von uns Anja Rudelt

kannten un ihrten rafen " ios. Neue Welt 2 / 09353 Oberlungwitz
bekannten und bewihrten Fotografen oder Fotostudios Telofon OISTi0oE s

E-Mail: kontakt@lionesse.de

12. Heimreise / Taxi

Auch die schonste Feier findet irgendwann ein Ende. Fir eine sichere Heimreise sorgen die ortsansissigen
Taxiunternechmen. Bitte setzen Sie sich rechtzeitig mit ihnen in Verbindung um die Verfigbarkeit zu
gewihrleisten. Die nétigen Kontakte konnen wir Ihnen gern zukommen lassen.

Bitte beachten Sie, bei der Reservierung aller unserer Raumlichkeiten gelten unsere
allgemeinen Geschiftsbedingungen. Diese finden Sie online unter
www.parkschaenke.com. Gern senden wir Ihnen Ihr persénliches Exemplar auf
Anfrage zu.

Natiirlich bereiten wir Ihnen gern Speisen und Getrinke nach Ihren persénlichen

Wiinschen zu. Falls Sie Fragen haben oder Erginzungen fiir Ihre Feierlichkeit
wiinschen, zogern Sie bitte nicht uns anzusprechen.

So erreichen Sie uns:

Parkschinke Gastronomie GmbH & Co. KG -. /\
Tierparkstralle 2 :
09212 Limbach - Oberfrohna

A
Telefon: 03722 -795 99 0 paDlSChénke

Palmengarten | Paulaner Wirtshaus | Biergarten
Fax: 03722 - 795 99 30
Email: kontakt@parkschaenke.com



